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vino yercﬁé ho trovato in questo yrod'otro queﬂ:z sensazioni che vedo nel suo carattere ¢ f}éf‘-: 1011 \}{i vivere”. =
E un rosé giovane e moderno di un colore delicato e vivace. Vengono esaltate e carattet_jisi;i%ﬁg fréscﬁé ed aromatiche dei
nostri Sangiovese ¢ Merlot. YO

UVAGGIO: SANGIOVESE E MERLOT CON PASSAGGIO SU VINACCE DI SAUVIGNON.

B RACCOLTA: SI EFFETTUA A MANO ANTICIPANDO LA VENDEMMIA
ALLA FINE DI AGOSTO, QUANDO LO STATO DI MATURAZIONE DELLE
UVE NON E AVANZATO COME PER LA VINIFICAZIONE TRADIZIONALE

IN ROSSO.

VINIFICAZIONE: LE UVE, SELEZIONATE ACCURATAMENTE,
VENGONO PIGIATE E RAFFREDDATE, IMMEDIATAMENTE. LE BUCCE
SONO SUBITO SEPARATE DAL MOSTO FIORE CHE VIENE LASCIATO A

CONTATTO CON LE VINACCE DEL SAUVIGNON, POI AVVIATO AD UNA
FERMENTAZIONE A BASSISSIMA TEMPERATURA IN ACCIAIO INOX.
DAL MOMENTO DELL’IMBOTTIGLIAMENTO SI PUO CONSUMARE
DOPO UN PAIO DI MESI.

COLORE: BUCCIA DI CIPOLLA DI BELLA LUMINOSITA
BOUQUET: FRUTTATO, GRADEVOLE E DELICATO.

SAPORE: SECCO, PIENO E PIACEVOLMENTE ARMONICO,
LEGGERMENTE MOSSO.

TEMPERATURA: 12°C

ABBINAMENTI: SI PRESTA COME PRELUDIO DI UN PASTO MA NON
TENUTA e DISDEGNA L’ABBINAMENTO CON I PRIMI PIATTI MEDIAMENTE
g peA STRUTTURATI. POLLAME NOBILE, PESCE DI ACQUA DOLCE E
TREMCANCELLL CROSTACEI ANCHE SALSATI.

NOTE GUSTATIVE: PROFUMI FRAGRANTI CON NOTE
FLOREALI DI ROSA E FRESIA. IMPIANTO GUSTATIVO
EQUILIBRATO CON UNA VIVACE FRESCHEZZA,
ACIDITA SOSTENUTA, SAPIDITA IN PIENA

COERENZA GUSTO-OLFATTIVA, UNA PIACEVOLE SCIA
AMMANDORLATA NEL FINALE.

AZIENDA VITIVINICOLA TENUTA TRE CANCELLI
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