PACHA - Cerveteri Rosso D.O.C.

Per 3(‘.’ etruschi Pacha era il nome di culto della divinita nota come Tuﬂuns, icfeﬂtiﬁcaﬁi@ fpf dio greco bg{w’
Bacchus. Questa divinitd impersonava la forza rigogliosa della natura, quindi in raﬁofig f-ééi}m;;o del so

—
=

urante £

scandiva il rinnovarsi della vita, e per il suo yrqfondb fegame con il vino e con f’eﬁﬁrgi}f'_'__ lovet -’Wntemfere ai ba = E
tanto amati dagli etruschi e allietati da danze, canti e giochi. ) .-:,’iz*f &ON E h\\’é

f’interyretazione che Pazienda ha fatto della DOC Cerveteri Rosso. Un vino efegante chie si rivela giovane, fmttato ¢ yiacevofe.

Questo vino, yrodbtto con un’accurata selezione di uve, ¢ espressione sincera del territorf_éf-..vufﬁaﬁ'fca'e mediterraneo, attraverso

’ UVAGGIO: 40% SANGIOVESE, 40% MONTEPULCIANO, 20% MERLOT.

RACCOLTA: LARACCOLTA MANUALE CONSENTE UNA ATTENTA
SELEZIONE DELLE UVE, ESSA AVVIENE NELLA PRIMA DECADE DEL
MESE DI SETTEMBRE PER IL MERLOT, SECONDA DECADE DI
SETTEMBRE PER IL SANGIOVESE E SECONDA DECADE DI OTTOBRE
PER IL MONTEPULCIANO.

VINIFICAZIONE: LE TRE UVE, VINIFICATE SEPARATAMENTE,
FERMENTANO E MACERANO PER CIRCA DODICI GIORNI IN
VINIFICATORI STATICI TRADIZIONALI A TEMPERATURA
CONTROLLATA, CON RIPETUTI RIMONTAGGI E FOLLATURE.
L’AFFINAMENTO SI SVOLGE IN SERBATOI DI ACCIAIO INOX.
DURANTE L’AFFINAMENTO, SVOLGE LA FERMENTAZIONE
MALO-LATTICA. TERMINATO L’AFFINAMENTO IL VINO VIENE
MESSO IN BOTTIGLIA E LASCIATO RIPOSARE PER ALCUNI MESIL.

COLORE: ROSSO RUBINO INTENSO .
BOUQUET: VINOSO, INTENSO E DELICATO.

SAPORE: SECCO, SAPIDO E CON UNA PRESTANTE QUANTO
ARMONICA TANNICITA.

TEMPERATURA: 18°C

. TENUTA ™S  ABBINAMENTI: PIATTI CON RAGU DI CARNE E SECONDI PIATTI A
[RE (CANCELU | - BASE DI CARNI ROSSE E CACCIAGIONE.

AZIENDA VITIVINICOLA TENUTA TRE CANCELLI
VIA DELLA PISCINA, 3

00052 CERVETERI (ROMA) ITALY

TEL. +39 06.39732012 - 331-4637805

EMAIL: INFO@TENUTATRECANCELLL.COM




